MPS – Seconde - Lycée Mornant
La vigne et le vin –mardi 28 septembre 2010

Mission à réaliser sur le site de l’exploitation viticole Le clos saint-marc à Taluyers (69)

Mission 1 - dominante physique - Travail sur la parcelle saint-marc 1
Vous avez jusqu’à 16h pour prendre le maximum de données sur le terrain et mettre en œuvre le travail demandé. 

Vous terminerez ce travail et son compte rendu en classe le mardi 5 octobre. 

1°) A l’aide d’outils de mesure choisis parmi ceux qui vous sont proposés ou avec votre propre matériel, proposer une démarche permettant de calculer la masse moyenne d’une grappe de raisin de cette parcelle de vigne. Réaliser les mesures nécessaires.
2°) Comment évaluer la masse de raisin portée par un cep ? Indiquer le résultat obtenu.
3°) En utilisant l’aire de la parcelle déterminée par un autre groupe, proposer une méthode pour calculer la masse de raisin ramassée sur cette parcelle. Réaliser les mesures nécessaires.

4°) On souhaite maintenant évaluer la quantité de vin qui sera obtenue (il faut environ 130 kg de raisin pour fabriquer un hL de vin). Sur un tableur :

· entrer les différentes valeurs obtenues (aire de la parcelle, masse moyenne d’une grappe de raisin, …)

· saisir une formule pour calculer le volume de vin attendu en L à partir de ces données (toutes les données nécessaires doivent apparaître dans le tableau !)

· saisir une formule pour calculer le volume de vin attendu en m3 
· saisir une formule pour calculer le nombre de bouteilles de 75 cL correspondant
Réaliser un compte-rendu numérique à partir de cette fiche de travail.

Faire une copie de votre tableau dans ce compte-rendu.

Travail à rendre à l’issue de la séance du mardi 5 octobre : 

Le compte-rendu numérique et le fichier-tableur envoyé à l’adresse  mps.mornant@gmail.com
Groupe : 


-                                                 - 


-                                                  -








